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Veuillez lire et conserver ces informations pour consultation future



De la friture sans aucune culpabilité

Nous aimons tous les aliments frits...

Poulet frit croustillant, frites, crevettes, ailes de poulets... la liste est longue. Ces savoureux
délices font partie de notre alimentation quotidienne. Jusqu’a présent, il était impossible
d’obtenir la saveur croustillante de ces aliments sans les frire a I'’huile ou dans la graisse.

Une bonne nouvelle !

Le nouveau Cyclo Chef révolutionne la maniére de frire. Notre équipe de design culinaire a mis
au point un systéeme de cuisson qui élimine pratiquement toute I'huile du processus de cuisson
en la remplacant par de I'air chaud qui circule et enveloppe les aliments afin de les rendre
croustillants et juteux a la perfection.

Le Cyclo Chef

Cet appareil ne fera pas que frire les aliments. Il peut également cuire plusieurs autres de vos
mets

préférés tel des burgers “cuits a I'air chaud”, des calzone et des beignets. Rien de plus simple!
Des touches préprogrammeées ajustent le temps et le niveau de température de cuisson de
repas classiques comme les crevettes panées, les frites et le poulet “southern style”. Vous et
votre famille allez apprécier des années de repas succulents avec le Cyclo Chef.

Avant de commencer
Il est tres important de bien lire ce guide de l'utilisateur en entier afin de vous familiariser avec
son fonctionnement et les précautions d’'usage.
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Consignes de sécurite

Lors de l'utilisation d’appareils électriques, il faut toujours observer
certaines précautions élémentaires de sécurité, y compris les suivantes :

LIRE ET SUIVRE les instructions attentivement.

* NE JAMAIS IMMERGER le bloc moteur dans I'eau. Ce dernier contient des composantes
électriques et des éléments chauffants. Ne pas rincer sous le robinet.

» POUR EVITER LES CHOCS ELECTRIQUES, ne pas verser quelque liquide que ce soit dans le
bloc moteur de I'appareil contenant des composantes électriques.

+ S’ASSURER que l'appareil est branché dans une prise murale. Toujours s’assurer que la fiche est
insérée de maniére appropriée dans la prise murale.

« POUR PREVENIR TOUT CONTACT des aliments avec les éléments chauffants, ne pas surcharger
le panier.

* NE PAS couvrir les évents d’entrée ou de sortie d’air lorsque I'appareil est en marche. Cela
empécherait une cuisson égale, pourrait endommager I'appareil et causer une surchauffe.

+ NE JAMAIS VERSER d’huile dans le panier extérieur. Il pourrait en résulter des blessures
corporelles et un incendie.

* LORS DE LA CUISSON, la température interne de I'appareil peut atteindre plusieurs centaines de
degrés Celsius.

Pour éviter toute blessure ne jamais mettre vos mains dans I'appareil avant qu’il ne soit entiérement
refroidi.

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans et plus et par des personnes ayant
des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un manque d'expérience et de
connaissances a condition qu'elles aient recu une supervision ou des instructions concernant
I‘'utilisation de I‘appareil en toute sécurité et qu'elles comprennent les dangers encourus. Les enfants
ne doivent pas jouer avec l'appareil. Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants, sauf s'ils ont plus de 8 ans et qu'ils sont surveillés.

* NE PAS utiliser si la fiche, le cordon d’alimentation ou lI'appareil sont endommagés de quelque
maniere que ce soit.

+ S| LE CORDON D’ALIMENTATION EST ENDOMMAGE, il doit étre remplacé par le fabricant, un
réparateur autorisé ou une personne qualifiée afin d’éviter tout risque d’électrocution.

* GARDER L’APPAREIL et le cordon d’alimentation hors de la portée des enfants lorsqu’il est en
fonctionnement ou pendant la période de refroidissement.

* GARDER LE CORDON D’ALIMENTATION éloigné des surfaces chaudes. Ne pas brancher le
cordon d’alimentation ou manipuler le panneau numérique avec les mains mouillées.

* NE JAMAIS BRANCHER CET APPAREIL & une minuterie externe ou a un systeme de contrble a
distance.

* NE JAMAIS BRANCHER L’APPAREIL a une rallonge électrique.

* NE PAS UTILISER L’APPAREIL sur ou prés de surfaces inflammables telles que nappes et
rideaux.

* LORS DE LA CUISSON, ne pas placer I'appareil contre un mur ou un autre appareil. Conservez
une distance d’au moins 30 cm a l'arriere et sur les cdtés de I'appareil. Ne rien déposer sur le dessus
de l'appareil.

* NE PAS UTILISER le Cyclo Chef pour d’autres usages que ceux décrits dans ce guide.



Consignes de sécurite

* NE JAMAIS laisser I'appareil sans surveillance lors de la cuisson.

* LORS DE LA CUISSON, de la vapeur chaude se libere des évents d’entrée et de sortie d’air. Garder
mains et visage a bonne distance de ces ouvertures. Soyez également prudent lorsque vous retirez les
paniers de I'appareil. De la vapeur et de I'air chaud se libéreront aussi.

* LES SURFACES EXTERNES DE L’APPAREIL pourraient devenir chaudes durant l'utilisation. Le
panier extérieur et le panier a friture seront chauds. Utilisez des maniques pour le four lors de la
manipulation des paniers ou pour toucher les surfaces.

« S| L’APPAREIL EMET UNE FUMEE NOIRE, débranchez immédiatement at attendez que la fumée
se dissipe avant de retirer les paniers.

ATTENTION

* Ne pas bouger la glissiére de sécurité vers I'avant avant que le panier a frire et le panier extérieur
reposent a plat sur une surface résistante a la chaleur. Cesser l'utilisation si la glissiere de sécurité se
détache de l'unité.

Toujours utiliser cet appareil sur une surface horizontale, de niveau, stable et ininflammable.

* Cet appareil est concu pour un usage domestique uniquement. Il n’est pas congu pour une utilisation
commerciale ni pour démonstration en magasin.

* Si le Cyclo Chef est utilisé de maniére inadéquate ou a des fins professionnelles ou semi-
professionnelles, ou si il n’est pas utilisé tel qu’indiqué dans ce guide, la garantie s’avérera nulle et
Nous ne pourrons pas étre tenus pour responsables de quelgue dommage que ce soit.

* Toujours débrancher I'appareil aprés utilisation.
* Laisser refroidir 'appareil environ 30 minutes avant de le manipuler, le nettoyer ou le ranger.

» S’assurer que les aliments cuits dans cet appareil en ressortent d’'une couleur jaune-dorée plutdt que
brun foncé. Retirer les restes d’aliments brilés.

* Le Cyclo Chef est muni d’'un micro-interrupteur interne qui éteint automatiquement les éléments
chauffants et le ventilateur quand le panier externe est retiré.

ARRET AUTOMATIQUE

Cet appareil est muni d’'une minuterie interne qui éteindra automatiquement I'appareil lorsque le

temps de cuisson sera écoulé. Vous pouvez arréter manuellement la minuterie en appuyant sur le
bouton de temps de cuisson jusqu’a ce que “zéro” apparaisse, ou en appuyant sur le bouton “OFF”.
Dans ces deux cas, I'appareil s’arrétera dans les 20 secondes.

ELECTRICITE

Si le circuit électrique est surchargé par d’autres appareils, votre Cyclo Chef pourrait ne pas
fonctionner correctement. Il devrait étre branché sur son propre circuit électrique.

SYSTEME DE PROTECTION CONTRE LA SURCHAUFFE

Si le systéme de contrdle interne de la température venait & ne pas fonctionner, le systeme de
protection contre la surchauffe s’activerait alors et I'appareil cesserait de fonctionner. Si cela devait se
produire, débranchez I'appareil et laissez I'appareil refroidir complétement avant de le réutiliser ou de
le ranger.



Description

IMPORTANT : Votre Cyclo Chef a été livré avec les composants indiqués ci-dessous. Vérifiez
tout minutieusement avant son utilisation. Si une piéce est manquante ou endommagée, ne
pas utiliser le produit.

Veuillez contacter le service client.

1. Panier a frire 5. Panier extérieur
2. Bouton de déverrouillage du panier 6. Panier a frire (1) et panier extérieur (5)
3. Glissiere de sécurité assemblés
4. Poignée du panier 7. Séparateur d’aliments
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Panier a frire (1) et Panier extérieur (5) assemblés




Description

8. Orifice d’entrée d’air

9. Commande numeérique
10. Orifice de sortie d’air
11. Unité principale

ATTENTION : Veillez a ne pas toucher l'orifice de sortie d’air (10) située derriére l'unité.

Glissiere de sécurité et Commande de déverrouillage du panier

Glissiére de sécurité (3)

Commande de
déverrouillage du panier (2)

by

Grace a la glissiere de sécurité il est impossible
d’actionner accidentellement Ila commande de
déverrouillage du panier.

A Dés que vous appuyez sur le bouton de
déverrouillage du panier, le panier extérieur se sépare du
panier a frire et cela peut entrainer des blessures si ce
n’est pas fait a plat sur une surface résistante a la chaleur.



Avant d’utiliser le Cyclo Chef pour la premiere fois...

Bouton 1 - Interrupteur marche/arrét

Une fois le panier externe et le panier a friture bien en place dans I'appareil, l'interrupteur
s’allumera. Si vous appuyez une fois sur l'interrupteur une température par défaut de
180°C s’affichera et le temps de cuisson se réglera automatiquement a 15 minutes. Si
vous appuyez une seconde fois le cycle de cuisson débutera. Si vous appuyez de
nouveau sur ce bouton durant la cuisson, l'appareil s’éteindra. La lumiére rouge
s’éteindra et la lumiéere bleue du ventilateur s’illuminera et ce dernier continuera une
vingtaine de secondes.

Boutons 2 et 3 - Boutons de contréles de la minuterie

Les symboles + et - vous permettent d’'augmenter ou de diminuer le temps de cuisson,
une minute a la fois. Gardez votre doigt sur le bouton afin que les minutes défilent plus
rapidement.

Boutons 4 et 5 - Boutons de contrdle de la température

Les symboles + et - vous permettent d’augmenter ou de diminuer la température de
cuisson 5°C a la fois. Gardez votre doigt sur le bouton afin de changer la température
plus rapidement. La température va de: 80°C a 200°C.

Bouton 6 - Réglages préprogrammes

En appuyant sur le bouton “M” vous pourrez sélectionner le réglage préprogrammeé d’un
des sept aliments populaires. Une fois sélectionné, le temps de cuisson et la température
préprogrammeés débuteront.

Note: Vous pouvez outrepasser les réglages préprogrammés en augmentant ou
diminuant le temps de cuisson ou la température manuellement.
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Avant d’utiliser le Cyclo Chef pour la premiere fois...

Boutons 7 a 13 - Choix de repas préprogrammes
Les sept repas préprogrammes sont : frites, cOtelettes et autres petites coupes de viande,
crevettes, patisseries, poulet, bifteck et poisson.

Bouton 14 - Temps de cuisson et température
Affiche la température et le temps de cuisson restants.

Bouton 15 - Affichage du ventilateur

L’affichage du ventilateur apparaitra lorsque I'appareil sera en fonction et une vingtaine de
secondes apreés l'avoir éteint.

Un témoin rouge étoilé apparaitra au centre du ventilateur lorsque I'appareil est en mode
“Cuisson” ou “Préchauffage”.

PREI?’E(CB)IEBAISS\/ISMES TEMPERATURE TEMPS DE CUISSON

Frites 200°C 18 min

Roti 175°C 25 min
Crevettes 165°C 8 min
Gateau 155°C 30 min
Poulet 180°C 20 min
Bifteck 200°C 12 min
Poisson 175°C 10 min

Cuisinez avec le Cyclo Chef sans les réglages préprogrammés

Une fois familiarisé avec le Cyclo Chef, vous voudrez peut-étre expérimenter vos propres
recettes. Vous n’avez pas a choisir un réglage préprogrammé. Ajustez simplement le temps
de cuisson et la température qui vous convient.

Préchauffez le Cyclo Chef

Vous pouvez préchauffer 'appareil pour une cuisson encore plus efficace en choisissant un
temps de cuisson de 2 ou 3 minutes et cuire a la température par défaut ou plus élevée.
Lors du préchauffage vous devrez insérer le panier de friture et le panier extérieur dans
I'appareil.

Ne jamais remplir le panier extérieur d’huile ou de tout autre liquide. Il y aurait risque
d’incendie et de blessures corporelles.



Avant d’utiliser le Cyclo Chef pour la premiere fois...

Retirez le matériel d’emballage, étiquettes et
autocollants, puis lavez le panier extérieur et le
panier a friture a I'eau tiede et savonneuse. Les
paniers extérieurs et a friture vont également au
lave-vaisselle.

Nettoyez l'extérieur et l'intérieur de l'appareil a
I'aide d’un chiffon propre et humide.

Ne jamais laver I'appareil en 'immergeant dans
de l'eau.

Ne jamais remplir le panier extérieur avec de
I'huile.

Cet appareil cuit a I'air chaud uniquement.

main pour le maintenir en place et éviter que celui-ci ne vacille.

i Lorsque vous retirez le panier extérieur, tenez I'appareil sur le dessus avec votre autre
Portez des maniques lorsque vous manipulez I'appareil.

Préparation

» Placez l'appareil sur une surface stable, de niveau, horizontale et ne craignant pas la
chaleur.

* Placez le panier a friture adéquatement dans le panier extérieur.

* Glissez le panier a friture dans I'appareil jusqu’a ce qu'il se verrouille.

Note : L'appareil ne fonctionnera pas si le panier a friture est mal inséré.
 Branchez la fiche dans une prise murale dédiée de 230V.
NE JAMAIS :

» Déposer quoi que ce soit sur le dessus de I'appareil.
 Couvrir les évents d’entrée ou de sortie d’air sur le dessus et a I'arriére de I'appareil

Un appareil polyvalent

Le Cyclo Chef est congu pour cuire une grande variété de vos aliments favoris. Les
tableaux de cuisson inclus dans ce guide de [l'utilisateur vous aideront a obtenir de
merveilleux résultats.

Veuillez vous y référer pour les temps de cuisson et les températures adéquates ainsi que
pour connaitre les bonnes quantités d’aliments.
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Frire a I’air chaud

Il est temps de frire “a I’air chaud”...

Enfilez des maniques, placez votre main sur le dessus de l'appareil et tirez

f Lorsque vous retirez le panier, vous pourriez sentir une résistance.
doucement sur le panier extérieur.

ATTENTION : SI LA GLISSIERE DE SECURITE SE DEPLACE VERS L’AVANT ALORS
QUE VOUS ETES EN TRAIN DE RETIRER LE PANIER EXTERIEUR, VEILLEZ A NE PAS
APPUYER SUR LE BOUTON DE DEVERROUILLAGE DU PANIER.

LE PANIER EXTERIEUR SE SEPARERAIT ALORS DU PANIER A FRIRE ET CELA
POURRAIT CAUSER DES BLESSURES.

AVERTISSEMENTS:
Portez des maniques lorsque vous tenez I'appareil en place.
Placez les ingrédients dans le panier a friture (fig. A).

Note : Ne jamais remplir le panier au-dela de la limite prescrite
car cela pourrait nuire a la qualité de la cuisson et interféré avec
I'élément chauffant.

Glissez le panier a friture jusqu’a ce qu’un déclic se fasse
entendre (fig. B). Ne jamais utiliser le panier extérieur sans le
panier a friture.

Attention : Durant la cuisson, le panier extérieur deviendra tres chaud.
Lorsque vous le retirerez pour vérifier la cuisson des aliments, assurez-vous
d’étre pres d’'une surface résistante a la chaleur afin de I'y déposer si
nécessaire.

1. Lorsque le panier a friture et les aliments sont correctement
insérés, appuyez sur I'interrupteur une fois (page 5, fig.1).

2. Choisissez un réglage préprogrammé en appuyant sur le
bouton “M” (page 5, fig. 6) or réglez manuellement la
température et le temps de cuisson désiré (page 5, fig. 2,3,4,5).
3. Appuyez sur l'interrupteur (page 5 fig. 1) une fois et le Cyclo
Chef débutera son cycle de cuisson.

Note : Vous pouvez retirer le panier a friture a n'importe quel moment durant le cycle afin de
vérifier la cuisson des aliments.

Pour préchauffer I'appareil. Voir instructions en page 6. Puisque cette technologie permet a
l'air chaud de réchauffer rapidement lintérieur de I'appareil, le fait d’arréter le cycle pour
vérifier la cuisson des aliments ne perturbe que trés peu le processus de friture a air chaud.
Consultez les tableaux de cuisson contenus dans ce guide ou dans le livret de recettes afin de
déterminer les bons réglages.
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Frire a I’air chaud

Secouer le panier...

Pour assurer une cuisson uniforme, certains aliments devront étre secoués
ou mélangés durant la cuisson. Pour ce faire, retirez simplement le panier
extérieur et le panier a friture de I'appareil, secouez doucement le contenu,
puis replacez le panier dans I'appareil pour continuer la cuisson. Pour des
aliments plus lourds, vous pourriez vouloir séparer le panier a frire du
panier extérieur avant de le secouer. Pour ce faire, placez le panier
extérieur et le panier a frire assemblés sur une surface résistante a la
chaleur. Déplacez la glissiére de sécurité vers I'avant afin d’avoir accées au
T bouton de déverrouillage du panier. Appuyez sur le bouton de
déverrouillage du panier (g.2) et soulevez doucement le panier a frire.
Secouez les ingrédients. Placez le panier a frire dans le panier extérieur et
replacez-le dans l'unité pour finir la cuisson.

‘ Attention : Le panier extérieur sera chaud ... portez un gant de cuisine au

r—4 cours de cette procédure. Ne déplacez jamais la glissiere de sécurité tout
\‘3 en secouant le panier car vous risquez d’appuyer accidentellement sur le
bouton de déverrouillage du panier.

Conseil : Ajustez la minuterie a la moitié du temps total de cuisson. Une alerte vous avisera qu’il est
temps de secouer les aliments avant d’entreprendre la seconde moitié de la cuisson.

Lorsque vous entendez la sonnerie de la minuterie, le temps de préparation préréglé est alors écoulé.
Sortez le panier extérieur de I'appareil et placez-le sur une surface résistante a la chaleur.

Pour retirer les ingrédients (par exemple des frites), placez le panier extérieur sur une surface
résistante a la chaleur. Déplacez la glissiére de sécurité vers l'avant. Appuyez sur le bouton de
déverrouillage (g.2) et soulevez le panier a frire hors du panier extérieur. Retournez le panier a frire et
laissez tomber les ingrédients dans un plat. Utilisez des ustensiles non abrasifs pour enlever les
aliments plus volumineux.

Ne pas retourner le panier a friture lorsqu’il est toujours rattaché au panier extérieur. Un excédant
d’huile chaude pourrait se trouver accumulé au fond du panier extérieur et couler sur les aliments.
Lorsqu’une portion d’aliments est cuite, 'appareil est prét a en cuire une seconde.

Réglages

* Le tableau de cuisson a la page suivante vous aidera a déterminer les températures et temps de
cuisson pour de meilleurs résultats. En vous familiarisant avec le processus de cuisson du Cyclo Chef,
vous serez a méme d’ajuster ces paramétres a vos godts personnels.

* Puisque la technologie de friture a air chaud permet de réchauffer rapidement l'intérieur de I'appareil,
le fait d’arréter le cycle pour vérifier la cuisson des aliments perturbe a peine le processus de friture.

Conseils

* Les aliments de plus petite taille nécessitent un temps de cuisson plus court que les plus gros
aliments.

* Les grandes portions d’aliments requiérent un temps de cuisson un peu plus long que les plus petites
portions.

* “Secouer’ les plus petits aliments a mi-cuisson assure que tous les aliments seront frits
uniformément.

» Enrober légérement les pommes de terre fraiches d’un peu d’huile végétale est recommandé pour un
résultat plus croustillant. Enrobez d’un peu d’huile juste avant la cuisson.

* Les godters cuits habituellement au four peuvent également étre cuits dans le Cyclo Chef.
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Tableau de cuisson

« Utilisez de la pate précuite pour préparer de petites bouchées rapidement et facilement. La
pate précuite nécessite un temps de cuisson plus court que la pate maison.

» Placez un plat de cuisson dans le panier extérieur lorsque vous cuisinez un gateau ou une
quiche. Lutilisation d’'un plat de cuisson est également conseillé pour cuire des aliments
fragiles ou des bouchées.

» Vous pouvez utiliser le Cyclo Chef pour réchauffer les aliments. ajustez la température a
150°C et la minuterie a 10 minutes.

Type d’'aliments %J:R/ltgi cDuLgi?)r?*i Ten;[:]e:gture Secouer Commentaires
} .
Frites fsir‘:;%e'ees 15-16 min 200 oui
; .
Fr'tegpzlggg'sees 15-20 min 200 oui
Frites maison 10-16 min 200 Oui Badlgegnner
d’huile
Pommes de terre 12-18 min 180 oui Badlgegnner
en cubes d’huile
Bifteck 8-12 min 180
Cotes de porc 100-500 gr 10-14 min 180
Steak haché 7-14 min 180
Saucisses 13-15 min 200
Pilons de poulet 18-22 min 180
R;’rti‘r'ﬁ;‘nxpge 15-20 min 200 oui
Poisson pané 6-10 min 200 Oui

* Utiliser des frites surgelées destinées a la cuisson au four, et non a la friteuse.
**Ajoutez 3 minutes au temps de cuisson si les aliments sont placés dans un appareil froid
(sans préchauffage).

Note : Souvenez-vous que ces réglages ne sont que des indications. Puisque les

ingrédients different selon leur origine, grandeur, forme et marque, nous ne pouvons garantir
les meilleurs réglages pour les ingrédients que vous allez utiliser.
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Informations techniques

Modele : AF-340 - 3.2 litres

« Panneau numérique

« 7 réglages préprogrammes

* Minuterie avec arrét automatique

« 1500 W, 220-240 V, 50/60 Hz

« Large poignée ergonomique

» Large panier a friture antiadhésif de 3.2L

Programmes de cuisson

* Frites
 Roétis

* Crevettes
+ Gateaux
 Poulet

* Bifteck

* Poisson
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Dépannage

Le Cyclo Chef

L’appareil n’est pas branché.

Vous avez omis d’appuyer sur
linterrupteur, d’ajuster la minuterie
ou la température.

Branchez la fiche dans une prise murale.
Appuyez sur l'interrupteur. Choisissez un
réglage préprogrammé ou sélectionnez
un temps de cuisson et une température.
Appuyez a nouveau sur l'interrupteur et la
cuisson débutera.

ne fonctionne pas

Vous avez éteint
I'appareil.

Si vous appuyez sur linterrupteur
lorsque l'appareil est en marche, il

s’éteindra.

possiblement

Appuyez sur I'interrupteur. Choisissez un
réglage préprogrammeé ou sélectionnez
un temps de cuisson et une température.
Appuyez a nouveau sur l'interrupteur et la
cuisson débutera.

Les aliments

Le panier & friture est surchargé.

Cuire de plus petites portions pour une
friture plus uniforme.

ne sont pas cuits

La température sélectionnée est trop
basse.

Appuyez sur le bouton + température (page
5 fig. 4) pour augmenter la température et
poursuivez la cuisson.

Les aliments ne
sont pas frits
uniformément

Certains aliments doivent étre
secoués durant la période de
cuisson.

Voir pages 9 et 10 de ce guide.

Le panier

pas
adéquatement
dans I'appareil

extérieur ne glisse

Le panier & friture est surchargé.
Le panier a friture n'est pas
correctement placé dans le panier

extérieur.

Ne pas emplir le panier a friture au-dela de
la limite MAX. (voir tableau p.10).

Poussez délicatement le panier a friture
dans le panier extérieur jusqu’a ce que vous
entendiez un déclic.

De la fumée

I'appareil

blanche émane de

Vous avez utilisé trop d’huile.

Le panier extérieur doit contenir des
résidus graisseux de cuisson
antérieure.

Des aliment trop huileux peuvent s’égoutter
dans le panier extérieur. De I'huile dans le
panier causera une fumée sans effet sur
I'appareil ou les aliments.

Nettoyez le panier extérieur aprés chaque
utilisation.

La friture des
frites n’est pas
uniforme

Le type de pommes de terre n’est
pas adéquat pour des frites.

Les pommes de terre n'ont pas été
bien rincées durant la préparation.

Utilisez des pommes de terre fraiches et
fermes

Coupez en petits batonnets et épongez
pour retirer 'excédent d’amidon.

pas
croustillantes

Les frites ne sont

Les frites maison contiennent trop
d’eau

Bien assécher les pommes de terre avant
d’ajouter I'huile.

Coupez de plus petits batonnets.

Ajoutez un petit peu plus d’huile.

Erreur

E1 - Circuit brisé sur le capteur
thermique
E2 - court-circuit sur le capteur
thermique

Contactez le service clients
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Foire aux questions

1. Est-ce que je peux cuire des aliments autres que frits dans le Cyclo Chef ?
Vous pouvez préparer une grande variété de repas incluant bifteck, cotelettes, burgers et plus
encore. Consultez le livret de recettes du Cyclo Chef.

2. Est-ce que le Cyclo Chef peut cuire ou réchauffer les soupes et sauces?
Ne jamais cuire ou réchauffer quelque liquide que ce soit dans le Cyclo Chef .

3. Est-il possible d’arréter la cuisson en tout temps?

Appuyez sur l'interrupteur ou retirez le panier extérieur.

ATTENTION: Lorsque vous retirez le panier extérieur, veillez a ne pas déplacer la glissiéere de
sécurité vers 'avant avant que le panier a frire et le panier extérieur reposent sur une surface
plane, de niveau et résistante a la chaleur.

4. Que faire si 'appareil s’éteint lors de la cuisson?

Le Cyclo Chef est muni d’'un dispositif de sécurité qui arréte automatiquement /'appareil avant
qu’il ne surchauffe. Retirez le panier externe et déposez-le sur une surface résistant a la
chaleur. Laissez l'appareil refroidir, puis débranchez-le. Rebranchez, réinstallez le panier puis
appuyez sur l'interrupteur pour reprendre la cuisson.

5. L’appareil doit-il étre préchauffé?
Si vous cuisinez les aliments et que 'appareil est froid, ajoutez 3 minutes au temps de cuisson
afin de compenser.

6. Puis-je vérifier les aliments pendant la cuisson?

Vous pouvez retirer le panier extérieur a n’importe quel moment durant la cuisson. Durant ce
temps, vous pouvez secouer les aliments dans le panier a friture pour vous assurer d’une
cuisson uniforme.

7. Est-ce que le Cyclo Chef va au lave vaisselle?

Seuls le panier a friture et le panier extérieur vont au lave-vaisselle. L'appareil contenant les
composantes électroniques et les éléments chauffants ne doit jamais étre immergé dans l'eau
ou tout autre liquide. Nettoyez uniquement a /'aide d’un chiffon humide ou d’'une éponge non-
abrasive et d’'une toute petite quantité de liquide a vaisselle.

8. Que faire si I'appareil ne fonctionne toujours pas, méme apres avoir essaye les
solutions proposées dans la section “dépannage”?

N’essayez jamais de réparer l'appareil. Communiquez avec le fabricant et suivez les
procédures inclues dans la garantie. Ne pas le faire pourrait rendre la garantie nulle et non
avenue.

9. A quoi sert la glissiére de sécurité ?
Grace a la glissiére de sécurité il est impossible d’actionner accidentellement la commande de
déverrouillage du panier. Dés que vous appuyez sur le bouton de déverrouillage du panier, le
panier extérieur se sépare du panier a frire et cela peut entrainer des blessures si ce n’est pas
fait a plat sur une surface résistante a la chaleur.
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Nettoyage et entretien

Nettoyage
Nettoyez le Cyclo Chef apres chaque utilisation.
Les paniers extérieur et a friture sont enduits d’'un revétement antiadhésif. Ne jamais utiliser de

produits abrasifs ou d’ustensiles en métal sur ces surfaces.

1. Débranchez I'appareil de la prise murale et assurez-vous qu’il soit completement refroidit
avant le nettoyage.

Note: Séparer les paniers extérieur et a friture afin qu’ils refroidissent plus rapidement.
ATTENTION: Ne pas bouger la glissiere de sécurité vers I'avant avant que le panier a frire et
le panier extérieur reposent a plat sur une surface résistante a la chaleur. Le panier extérieur

de séparera alors du panier a frire et cela pourrait causer des blessures.

2. Essuyez l'extérieur de l'appareil a l'aide d’'un chiffon humide et d’un peu de liquide a
vaisselle.

3. Nettoyez les paniers extérieur et a friture a I'eau chaude avec un liquide a vaisselle doux et
une éponge non abrasive.

Note : Les paniers extérieur et a friture vont au lave vaisselle.
Conseil : Si des résidus d’aliments semblent difficiles a déloger des paniers, gardez les
paniers assemblés, remplissez d’eau chaude et savonneuse et laissez tremper une dizaine de

minutes.

4. Nettoyez l'intérieur de I'appareil a I'aide d’'un chiffon humide, un peu de liquide a vaisselle et
une éponge non abrasive.

5. Si nécessaire, retirez les résidus d’aliments de I'élément chauffant a I'aide d’'une brosse de
nylon.

Rangement
1. Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir complétement.

2. Assurez-vous que les piéces soient propres et seches.
3. Rangez 'appareil dans un endroit propre et sec.

17



Environnement

ATTENTION : Ce symbole indique que les équipements électriques et
électroniques font I'objet d’'une collecte sélective, il représente une
poubelle sur roues barrée d’'une croix.
Vous ne devez pas vous débarrasser de cet appareil avec vos déchets
ménagers. Un systeme de collecte sélective pour ce type de produit
est mis en place par les communes, renseignez-vous aupres de votre
I mairie afin d’en connaitre les emplacements. En effet, les produits
électriques et électroniques contiennent des substances dangereuses
qui ont des effets néfastes sur I'environnement ou la santé humaine et
doivent étre recyclés.
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