CUCINAPRO

GRILLMASTER

MODE D’EMPLOI

Veuillez lire le mode d’emploi de I'appareil attentivement avant la premiére utilisation et
conservez-le afin que vous puissiez le consulter ultérieurement.



Consignes de sécurité importantes

L'utilisation d'appareils électriques exige de respecter certaines précautions de sécurité de base, dont celles qui

suivent :

1. Lire toutes les instructions.

2. La paroi externe du grill devient trés chaude pendant son utilisation. Ne pas toucher les surfaces
chaudes. Utiliser les boutons. Ne pas ranger ou placer d'autres éléments sur le haut du grill.

3. Une surveillance étroite est nécessaire lors de I'utilisation de n'importe quel appareil par ou prées des
enfants.

4. Pour prévenir les électrocutions, ne pas immerger ou rincer le cable, la fiche ou toute autre piéce dans
I'eau ou tout autre liquide.

5. Ne pas utiliser un appareil électrique avec un cable ou une fiche endommagée, apres un
dysfonctionnement ou s'il est endommagé de quelque fagon que ce soit.

6. L'usage d'accessoires qui ne sont pas recommandés par le fabricant de |'appareil peut provoquer un
danger ou des blessures.

7. Ne pas utiliser en extérieur.

Ne pas placer cet appareil sur ou prés de plaques électriques ou a gaz .

9. Ne pas laisser le cordon suspendre au bord d'une table ou d'un plan de travail, ne pas toucher les
surfaces chaudes.

10. Laisser au minimum un espace de 10 a 15 cm tout autour de |'appareil pour permettre une bonne
circulation de I'air.

11. Débrancher s'il n'est pas utilisé ou avant le nettoyage. Laisser refroidir avant de mettre ou de retirer
une piéce et avant de nettoyer.

12. Pour débrancher, tourner le bouton d’alimentation sur “OFF”, puis retirer le cable électrique de la prise
de courant. Tenir toujours la prise, ne jamais tirer sur le cordon.

13. Faire extrémement attention pour déplacer cet appareil qui contient de |'huile chaude ou d'autres
liquides chauds.

14. Ne pas nettoyer avec une éponge métallique. Les pieces peuvent déchirer I'éponge et toucher les
composants électriques créant un risque d'électrocution.

15. Unincendie peut se déclencher si le grill est recouvert, s'il touche ou se trouve prés de substances
inflammables, comme des rideaux, des tapisseries, etc. lorsqu'il est en marche. Ne stocker aucun
élément sur le haut du grill lorsqu'il est en marche ou avant qu'il ne refroidisse.

16. Faire extrémement attention lorsque vous utilisez des récipients qui ne sont ni en métal ni en verre.

17. Faire extrémement attention en retirant le lechefrite ou en jetant la graisse chaude ou d'autres liquides
chauds.

18. Ne stocker aucun autre équipement que les accessoires recommandés par le fabricant dans ce grill
lorsqu'il n'est pas utilisé.

19. Cet appareil est hors tension lorsque d’alimentation est sur la position “Off”. Lorsqu'il n'est pas utilisé,
le grill doit toujours étre positionné débranché de la prise électrique.

20. Toujours porter des gants de protection pour insérer ou retirer des aliments du grill chaud.

21. Ne pas utiliser I'appareil a une autre fin que I'usage prévu. Cet appareil n’est pas un jouet. En présence
d’enfants, il est important de s’assurer qu’ils ne jouent pas avec I'appareil.

22. Ne pas laisser les enfants utiliser I’appareil sans surveillance.

23. Il convient de surveiller les enfants pour s’assurer qu’ils ne jouent pas 'appareil

24. Faites effectuer les réparations par un technicien qualifié. Ne tentez jamais de réparer vous-méme
I'appareil.

25. Vérifiez régulierement que le cordon de I'appareil est intact. N'utilisez pas I'appareil si vous constatez
que le cordon est endommagé. Faites remplacer le cordon endommagé par le fabricant, son service
apres vente ou des personnes de qualification similaire afin d’éviter un danger.

26. Cet appareil n’est pas destine a étre mis en fonctionnement au moyen d’une minuterie extérieure ou
par un systéeme de commande a distance séparé.

27. Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans et plus et par des personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un manque d'expérience et de
connaissances a condition qu’elles aient regu une supervision ou des instructions concernant
I"utilisation de I'appareil en toute sécurité et qu’elles comprennent les dangers encourus. Les enfants
ne doivent pas jouer avec I’appareil. Le nettoyage et |’entretien par I'usager ne doivent pas étre
effectués par de enfants, sauf s’ils ont plus de 8 ans et qu’ils sont surveillés.

28. Maintenir I'appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.
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CONSERVER CES INSTRUCTIONS USAGE DOMESTIQUE
UNIQUEMENT

Description de I'appareil

A: Couvercle supérieur

B: Base

C: Elément chauffant

D: Poignée de la porte

E: Porte en verre

F: Minuteur

G: Voyant de fonctionnement
H: Broche tournante

I: Fourchette

J: Support pour kébab

K: Plateau supérieur (brochettes)
L: Plateau inférieur (brochettes)
M: Léchefrite

N : Bouton d’alimentation

TIMER(min) . *20e

Composants inclus

POWER
- Moteur

- Léchefrite

- Broche a rotir

- Fourchettes ( 2 piéces )
- Brochettes ( 7 piéces ) avec support

| — Half power — Fonction maintien au chaud
’ O - OFF

Il = Full power — griller

Avant la premiere utilisation
Lire attentivement toutes les instructions de ce manuel. Les informations contenues dans ce manuel vous
guideront pour profiter au mieux de votre nouvel appareil.

Placer I'appareil sur une surface plate telle qu'un plan de travail ou une table. Veillez a ce que les cotés, |'arriere
et le haut du grill sont a 10 cm minimum des murs, des meubles ou des objets sur le plan de travail ou la table.
Enlever tous les autocollants du grill. Enlever le lechefrite, la brochet, les fourchettes et les brochettes et les laver
a I'eau chaude et savonneuse ou au lave-vaisselle. Sécher soigneusement avant de les placer dans le four.

LA POIGNEE DE LA PORTE EST AMOVIBLE POUR VOUS PERMETTRE DE L'ENLEVER ET DE NETTOYER L'INTERIEUR.
AVANT D'UTILISER LE FOUR, MONTER LA POIGNEE EN S'APPUYANT SUR L'IMAGE CI-DESSOUS.

Lorsque le grill est prét a étre utilisé, vérifiez que la touche TIMER est sur
la position “Off” et I'appareil est débranché. Nous vous conseillons de faire
un essai pour vous familiariser avec votre grill et supprimer toute
substance protective ou la graisse qui a pu étre utilisée dans I'emballage et
I'expédition. Branchez le cordon dans une prise de 220-volt AC. Réglez la
touche TIMER sur “20” minutes. Une petite quantité de fumée et d'odeur
peut étre détectée. Ceci est normal.

Pour éviter les rayures, la décoloration ou un danger d'incendie, ne rien
ranger sur le haut du four surtout pendant son fonctionnement.
Utilisation du Grill en Rétisserie




ATTENTION: LES SURFACES SONT TRES CHAUDES PENDANT ET APRES UTILISATION ! NE RIEN PLACER SUR LE
HAUT DE L'APPAREIL. PORTER TOUJOURS DES GANTS DE PROTECTION POUR MANIPULER, INSERER OU RETIRER
LES ALIMENTS DU GRILL CHAUD. NE JAMAIS ESSAYER D'UTILISER VOTRE ROTISSERIE SANS LE LECHEFRITE.

TOUJOURS ETEINDRE L’APPAREIL AVANT D’OUVRIR LA PORTE POUR EVITER TOUT RISQUE DE BRULURE.

10.
11.
12.
13.

Placez une fourchette de rotisserie sur I'extrémité de la broche avec les dents face au centre et serrez
la vis.

Faites glisser la pointe de la broche a travers le centre des aliments a cuire.

Placez I'autre fourchette de I'autre c6té de la broche avec les dents face a la viande.

Ajustez la viande pour qu'il soit centré sur | broche de rétisserie. Vérifiez que les fourchettes sont
sécurisées sur a la viande et sur la broche et serrez les vis.

Pour cuire de la volaille, pensez a sécuriser les cuisses et les ailes prés du corps de I'animal avec de la
ficelle pour obtenir une piéce de viande compacte et garantir un mouvement lent de la broche.
Assaisonnez ou badigeonnez la viande.

IMPORTANT! Placez le lechefrite rond dans le fond du four pour récupérer les gouttes de gras.
Placez I'extrémité solide de la broche de rétisserie dans le mandrin d'entrailnement au centre du
lechefrite.

Placez I'embout rainuré sur le support de broche situé en haut a l'intérieur du grill.

Fin de bras solide

extrémités rainurées

Fermez la porte en verre et le témoin interne bleu s'éteint automatiquement.
Réglez la touche d’alimentation sur la durée nécessaire selon la RECETTE.
Lorsque la viande est cuite, tournez la touche d’alimentation sur “Off” puis débranchez.

ﬂ LES COTES ET LE HAUT DU GRILL SONT CHAUDS, UTILISEZ DES GANTS RESISTANTS AUX TEMPERATURES
EXTREMES POUR RETIRER LA VIANDE. VOUS POUVEZ EGALEMENT UTILISER UNE FOURCHETTE A DECOUPER ET
DES PINCES POUR SORTIR LA VIANDE.

14,

15.

16.

Enlevez le systeme de rétisserie en soulevant et en tirant I'ensemble vers vous. Tirez la partie
inférieure de la broche hors du léchefrite et placez en position allongée.

Placez la viande sur une planche a découper, et laissez reposer 10-15 minutes pour que les jus se
répartissent dans tout la viande et la rendent plus fondante et plus go(teuse.

Desserrez les vis des fourchettes de la rétisserie et retirez la broche de al viande. Retirez
soigneusement les fourchettes de la rétisserie et découpez la viande.

Utilisation de votre Grill en brochettes

HAUT DE L'APPAREIL. PORTER TOUJOURS DES GANTS DE PROTECTION POUR MANIPULER, INSERER OU

i ATTENTION: LES SURFACES SONT TRES CHAUDES PENDANT ET APRES UTILISATION ! NE RIEN PLACER SUR LE

RETIRER LES ALIMENTS DU GRILL CHAUD. NE JAMAIS ESSAYER D'UTILISER VOTRE ROTISSERIE SANS LE

LECHEFRITE.
1. Assemblage du kit a brochettes en suivant les étapes ci-apres.
2. Placez le lechefrite rond dans le fond du four pour récupérer les gouttes de gras.
3. Placez I'extrémité solide de la broche de la rotisserie dans le mandrin d'entrainement au centre du
lechefrite.
4. Placez I'embout rainuré sur le support de la broche situé en haut a l'intérieur du grill.



5. Fermez la porte en verre et le témoin interne s'éteint automatiquement.
6. Réglez la touche TIMER sur la durée nécessaire selon la recette.
7. Lorsque la viande est cuite, tournez la touche TIMER sur “Off” et débranchez le grill.

LES COTES ET LE HAUT DU GRILL SONT CHAUDS, UTILISEZ DES GANTS RESISTANTS AUX TEMPERATURES
EXTREMES POUR RETIRER LE KIT A BROCHETTES.

Assemblage du kit a brochette




Propositions de recette
1. Poulet, canard 30 a 45 minutes
2. Steak 45 a 60 minutes
3. Brochettes 20 a 30 minutes
4. Légumes 15 a 20 minutes

Maintenance et nettoyage

1. Réglez la touche d’alimentation sur “Off” et débranchez avant le nettoyage.

2. Laissez le grill et tous les accessoires refroidir complétement avant le nettoyage.

3. Nettoyez I'extérieur du grill avec un chiffon humide et séchez soigneusement. Eliminez les taches
résistantes avec un nettoyant liquide non abrasif. N'utilisez pas d'éponges métalliques ou des
nettoyants abrasifs qui peuvent rayer la surface.

4. Nettoyez la porte en verre avec un chiffon ou une éponge trempée dans |'eau chaude et savonneuse et
séchez soigneusement.

5. Lavez le léchefrite a I'eau chaude et savonneuse ou au lave-vaisselle. Nettoyez les taches résistantes
avec une brosse en nylon ou polyester et un nettoyant doux non abrasif. Rincez abondamment et
séchez.

6. Sides miettes ou des éclaboussures se sont accumulées sur le fond du grill, essuyez avec un chiffon
humide et séchez soigneusement.

7. Les parois a l'intérieur du grill recoivent des particules alimentaires et des éclaboussures qui se
nettoient facilement. Eliminez les grosses projections avec une éponge en nylon ou polyester, passée
sous |'eau chaude. Séchez soigneusement avec du papier absorbant ou un torchon sec.

8. Labroche de la rétisserie et les fourchettes (sans les vis) , et le brochettes passent au lave-vaisselle ou
sont lavables dans |'eau chaude savonneuse. Lavez les vis a la main avec de I'eau chaude savonneuse et
séchez-les soigneusement.

Données techniques

Tension: 220-240V / 50-60Hz
Alimentation: 1500W
Capacité: 21 litres

(&

Les appareils usagés portant un symbole de poubelle barrée ne doivent pas étre éliminés avec

les ordures ménageéres. lls doivent étre collectés a un point de collecte des appareils usagés

(renseignez-vous auprés de votre municipalité) ou par les commergants chez qui ils ont été
] achetés. Ceux-ci sont chargés de les éliminer dans le respect de I'environnement.

Mesa Products International B.V.
Havenstraat 57 a, 7005 AG, Doetinchem
Pays-Bas




