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Lisez ces instructions doce
Elles vous indiqueront comment en tirer le meilleur parti
et comment tdut® sécurité. i

Conservez ces instru
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. Consignes importantes de sécurité

Lisez et comprenez toutes les consignes et recommandations suivantes.

AU PREALABLE

1. Avant doutiliser | 6appareil
et que tous les accessoires sont présents.
2. Avant doutil i se-vous ladla plpgaer e |

signalétique afin de vérifier que votre prise secteur délivre une tension
adaptée et peut supporter la puissance demandée par le produit
(1500W, 7A).

3. Avanti dis e rprocedez auyn aatt@yagke .,

- lavez les parties en contact avec les aiments™ | 6 eau ¢
savonneuse, puis faites sécher.
- nettoyez | e corps du psecoodui |

légérement humide, puis faites sécher.

4. ATTENTION : Ne pas immerger le produitdans 10 e aw
dans doaut maasmeit ileqboli l[a base, et le cable
ddal i mea pramuit secath endommagé lors de la mise sous
tension et vous seriez exposeé a un risque de choc électrique ou
déi ncendi e

5. ATTENTION : labase du bol en inox comporte des
connecteurs électriques. Ceux-ci doivent étre secs en

toute circonstance avant utilisation.

6. Si | e produit ou | e cObl e
endommage, ou bien si le produit montre des signes de
dysfonctionnement, c e slseecantadezle | 0
serviceapres-vente.Si | e c©bl e doéal i mkott al

étre remplacé par un modele aux caractéeristiues électriques
similaires.
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BI EN | NSTALLER LOAPPARE

7. Placez | 6appareil sur wune s
de renverser | 0appareil ou des
8. Loappareil doi tunesituationstgbleasect |

les poignées positionnées pour éviter le débordement de liquides
chauds.

99 Placez | 6appareil tealadhalewr.MNe s
pas le placer sur une nappe en tissu ou en papier pour ne pas
obstruer | 6o rNepaspaeeragreximieeamateribua t |
inflammables (rideau, papier, etc.) ou bien craignant la vapeur.

100 Tenez | 6appareil = | 6®cart
humi dit® ou doune <chal eur exc
tranchantes agmer. pourraient |0

ﬁll. Utilisez | 6appareil uniqu

122 Branchez toujours | e cordon
la prise secteuravant doOoappuyer sur. Poure
débrancher, appuyez sur le bouton marche/arrét, puis débranchez la
pisesect eur avant | a prise reli ®e

13.  Ne laissez pas le cordon pendre par-dessus le bord de la
table ou du plan de travail ni entrer en contact avec une surface
chaude ou coupante.

14.  Si vous utlisez une rallonge, prenez les précautions
necessaires pour la disposer correctement et pour éviter de
trébucher, et utilisez un modele dont le cable supportera le courant et
| a puissance r @QWW7A). par | dappar
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RESTRI CTI ONS DoOoUTI LI SAT

15.  Cet appareil est destiné a étre utilise dans des applications
domestiques et analogues telles que : des coins cuisines réserves au
personnel dans des magasins, bureaux et autres environnements
professionnels; des fermes ;| out i | i sati on par
motels et autres environnements a caractere résidentiel ; des
enviionne ments du type sousesetvadetenirld 6 h
présente notice a disposition des utilisateurs.

16. Nailisez pas | cappareil dans un ¢
professionnel. Nouti | i s e zns gnagire butbgqaepcglun r e
pour lequel il a été congu et tel que decrit dans cette notice.

17 Ne pas faire de friture ave

18.  Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.
Conservez| 6 ap p ar eabld hore de postée des enfants. Les
enf ant s ne doi vent p bes nettpyape etr
| 6entretien ne doivent pas °tre

19.  Cet appareil peut étre utilisé par des personnes dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites ou dont
| Qpérience ou les connaissances ne sont pas suffisantes, a
condition quodoils b®n®ficient do
l nstructions quant ~ |l outilisat
comprennent bien les dangers potentiels.

20.  Nedépassez pas le niveau MAX indiqué dans le bol inox.
21.  Nauitilisez pas de systeme de commande a distance ou de

mi nuterie externe avec | 6appare
22.  Utilisez la fonction Pulse pendant 60 secondes maximum.
Lai ssez reposer | 6appareil quel

23.  Attention, le couvercle spécial pour raperftrancher (avec

la cheminée pour les legumes) ne doit pas étre utilisé
A pour cuire des aliments dans le bol. Son usage est

exclusi vement r ®ser v® ° | a
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PRECAUTIONS IMPORTANTES

24. Il existe un risque de blessure en cas de mauvaise
utilisation, notamment : un risque de brdlure par projection de
liquide bouillant, par contact direct avec le bol contenant le liquide
bouillant, par contact avec la vapeur ; un risque de coupure severe
avec les lames et accessoires du robot.

25. ATTENTION: risque de coupure. Prenez toutes les
précautions lors de la manipulation des couteaux affates (lames et
disques), lorsque vous videz le bol et lors du nettoyage.

26. LOutilisati on ddaccessoier e
fabricant de | appareil peut pr
accessoires fournis.

27. Neplaceznil 6appaesilacoessoiras
proximité¢ immeédiated 6un r ®c haud ~ gaz ou
f our c¢haud,-ondesen fbrictionmemeant.c r o

28. Le c©ble doit tre di spass®
pendre du plan de travail d'ou il pourrait €tre tiré par un enfant ou faire
tr ®bucher quel qubun.

29. £teignez toujours | 6apparei
30.  Faites bien sécher les connecteurs avant de mettre en

placeleboldans | a b as eRisjeedé¢cowtgipcaitr e i |
3. Veill ez ° toujours d®connec

on le laisse sans surveillance et avant montage, démontage ou
nettoyage du bol et des accessoires.

32 NOouvrez jamais | é6appstene icl
fonctionnement et que la lame ou la pale tournent dans le bol. Vous
pourriez vous brdler ou vous couper.

33. Arr °t ez et
accessoires ou
fonctionnement.

® c cavamnt €lec ¢hanger lds 0 a
0

d
doapprocher | es
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PRECAUTIONS IMPORTANTES POUR EVITER LES BRULURE

34. A vitesse rapide, des aliments ou liquides chauds
peuvent étre projetés. Utilisez donc uniquement les vitesses
lentes (de 1 a 6) a des températures élevées lorsque vous mixez

des |l i quides chauds. Attendez b
compl et des | ames avant doouvri
35, NOouvrez jJjamais | e couvercl

fonctionnement et que la lame ou la pale tournent dans le bol.
Vous pourriez vous brdler ou vous couper.

36. Appuyer sur | e bouton centr
pause avant doouvrir | e couverc

37 Pour ne pas risquer de vous
des34 programmes, veillez ™ Dbien
de | O @yplgbauchen: |

- | e bip sonor e i ndi quant | a n ®

accompagné du pictogramme«aj out dod(@)gr ®di ent s
- ou bien les 3 bips sonores indiquant la fin du programme.

38. Si vous souhaitez ajouter un ingrédient ou ouvrir le
couvercle en cours de programme, appuyez sur le bouton de contréle
pour mettre le COMPACT COOK en pause et ouvrez ensuite le
couvercle une fois les lames ou la pale totalement stoppées.

39.  Lorsque vous utilisez le programme manuel, attendez la fin

compl te du programme avant d C
| appareil en pause en appuyant
| e couvercle qudoune fois | es | a

40.  Veillez a ce que le bouchon du couvercle soit toujours
fermélorsque vous lancez un programme de cuisson, pour eviter
les projections de liquide chaud.
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41.  Veuillez a bien utiliser pour les cuissons le couvercle de
cuisson (2) et non le couvercle pour raper/trancher (23). Dans le cas
contraire des projections chaudes pourraient vous brdler.

42. Lorsque vous ouvrez | e couy
cuisson, la vapeur qui se dégage du bol pourrait vous brdler. Protégez
vos mains avec un chiffon ou des gants lorsque vous ouvrez le
couvercle apres une cuisson.

43. ATTENTION: surface chaude. La température des
surfaces accessibles du bol et du couvercle peut étre
®l ev®e | or sque | 6appaeemntei |
Manipulez le bol grace aux poignées prévues a cet effet.
Utilisez un chiffon ou des manigues pour plus de sécurite.

44.  Nous recommandons fortement de ne pas déplacer
| 6appareil | or squoi | cContaudsrst
vous devez d®pl acer d¢toatientdeshliments c
brdlants, soyez extrémement précautionneux.

45.  MISE EN GARDE : Ne pas ouvrir le couvercle lorsque
de | 6 e aSoyezlvigilant si un liquide chaud est versé dans le
préparateur culinaire ou le mélangeur dans la mesure ou il peut étre
éjecte de l'appareil en raison d'une ébullition soudaine.

46. Al a fin doéun pr ogr almooaveradte
délicatement et faites attention aux projections de liquide chaud et de
vapeur.

47. Nous recommandons dobéattendt
repose quelques secondes et arrétedebougeravant doou
couvercle ou le bouchon du couvercle apres la fin du mixage.
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APRES UTILISATION

48. Desquevous cessez de | outilis
sans surveillance,oud®btrialnichez
géneral sur le coté pour le mettre hors tension.

49.  Apres utisaton, mettez | dapparei.l
guoi | raeftdedeinattoyes et de le ranger.

50. Les d®t ai | s concernant | O ¢

stockage sont disponibles au paragraphe « VI. Entretien, nettoyage
et stockage ».

51.  ATTENTION : Le bol contient une protection par fusible
thermique a réarmement manuel. Ne pas altérer le bouton de
réenclenchement du fusible. Ne pas le maintenir enfoncé. Cela
rendrait inopérante la protection permise par le fusible et vous

exposerait 7 uggnifrcatfsque doi ncend
52.  Nettoyez les surfaces en contact avec lesalment s = |
débeau chaude savonneuse. Faites

53. Neplacezpaslecorpsdel 6 ap etk bokdans| 6 e a u
dans un autre liquide, ni au lave-vaisselle. lls contiennent des
composants électriques et électroniques qui seraient endommages

et rendraient | e produit danger
5. Ne pas I mmerger et veill ez
dans | e corps de | 6appareil pen
nettoyage.

55. AVERTISSEMENT : Afin de réduire le risque de choc

élect ri que ou doéincendi e, ne ten
Loappareil ne contient pas de

réparations doivent étre effectuées uniquement par votre service
apres-vente ou un technicien qualifie agréeé.

56.  Conservez les sac et films plastiques hors de portee des
enfants pour ®viter tout risque
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I. Consi gnes pour | e recycl ag

Ne pas jeter | 6 adumesmépagdresavoeédezh £on reoyclage.

déchets municipaux.llsd oi vent °tre coll ect®s s®par ®me
derécupération et lerecyclagedes matériauxqui | es composent et
B sur | a sant® humaine et | denvironnement.

ﬁ Les appareils ménagers usagés ne doivent pas étre jetés dans le flux normal des

Veuillez déposer votre appareil dans un service de ramassage spécialisé ou le donner au service
do®vacuation des appareils usag®s de votre coml
vigueur. En cas de doute, veuillez demander conseil a votre centre de gestion des déchets.

[ 4
2 \
L . v
Séparez les emballages pour les recycler : @ Carton et
_ . papier a recycler
- Le carton, le papier, le polystyréne de calage se

recyclent. Polystyréne expansé a
- Les sacs plastiques doivent étre jetés aux ordures recycler en dechetterie
ménageres.

Plastique a jeter aux
ordures ménageres

Electronique a recycler E
|
/

en déchetterie ou en
point de collecte

Fabriqgué par: Home Shopping Service, 94613 Rungis Cedex, France

@V
Distribué en France et en Belgique par :
BEST OF TV s.a.s.
28 Chemin de Gérocourt

F95650 Boissy | 06A
sav@bestoftv.fr

cormpaci"
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[1l. Description du produit

Pieces et assemblage

Mode cuisson Mode cuiseur vapeur Mode découpe
(ensemble principal)

| —@

ccccccc
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Informatios techniques

Alimentation : 220-240V (50-60Hz)
Puissance : 500W pour la puissance de mixage ; 1000W pour la puissance de chauffe.
Capacité du bol en inox:
Maximum en cuisson/hors cuisson : 2L (préparation froide et chaude)
Minimumd 6 eau pour | a:@G0@nmbcti on vapeur
Poids : 3.9 kg (7,3kg avec tous les accessoires).
Composition : acier inoxydable, plastique, silicone.
Numéro de modele : CF1602FP

Vitesse : de 1 a 10 (en tours/min : 125 ; 250 ; 450 ; 800 ; 1500 ; 2000 ; 2200 ; 2600 ; 3200 ; 4000)
Température : de 37°C a 120°C, par palier de 5°C.

Minuteur : de 0 a 90 minutes, par palier de 1 minute.

Fusible thermique a réenclenchement manuel dans le bol pour protéger des surchauffes.

Disponibilité des piéces détachées : accessoires et bols de rechange.

Attention a ne pas confondre les deux couvercles : :
: |l 6un sert - la cuisson, | O6autrie

Ensemble principal Plateau vapeur
1 Capuchon du couvercle 16 Joint en silicone
2 Couvercle de cuisson 17 Base du grand panier vapeur
3 Jo@nt en silicone pour couvercle de 18 Plateau du grand panier vapeur
cuisson

19 Couvercle du grand panier vapeur

4 Fouet
5 Pale de mélange Découpe
6 Lames a 4 couteaux 20 Axe dbdéentra  nement
7 Panier de cuisson 21 Disque réversible pour raper/trancher
8 Boleninox 22 Joint en silicone pour couvercle spécial
9 Prise doalimentat:i raper/trancher

10 Interrupteur général 23 Couvercle spécial raper/trancher

11 Base de | 6appareil 24 Poussoir

12 Panneau de contrble
13 Bouton de controle
14 Spatule

15 Accessoire pour retirer le panier de
cuisson

compact
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Interface du Compact Cook

L 6 ®c r aoié de & boutons tactiles pour accéder a toutes les fonctions

» ® ©

£ ©W &

Hacher Mijoter Vapeur Programme

Menu rapide : Hacher*
Menu rapide : Mijoter*

Menu rapide : Vapeur*

Accés aux 30 programmes auto*
Minuterie

Thermostat

Vitesse

I O Mmoo m >»

Fonction Pulse

®

53

Température

*Voir le paragraphe « VI. Utilisation des fonctions
automatiques » pour le détail des menus et
programmes. Le COMPACT COOK INFINITE
est doté de 30 programmes AUTO + 3
programmes RAPIDES (Hacher, Mijoter,
Vapeur et 1 programme MANUEL (Pulse) soit
34 programmes au total.

@- |1
@i

Le bouton central permet de tout controler trés facilement

Appuyez pour valider ou démarrer un programme. Appuyez de
nouveaupour mettre en pause | or s
programme est en cours.

Tournez vers la droite (sens horaire) pour augmenter.
Tournez vers la gauche (sens antihoraire) pour diminuer.

Maintenez appuyé le bouton pendant 1 seconde pour annuler un
r ®gl age, un etr orgeg menmeréeomméa p p a
| 6al | amage

Eompatfl_(
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LO®cr an centasé&dinfanafionsmécessaires u t

112 107 106 107 I ndi cateur de | 0®t ¢
| | ingrédients, dans un programme

101 _-(?3 BB:EB_ 'Q[ +|_ g——111 108 Icbdne des programmes.

Affichage du numéro de programme en

. .
102— § BBB} & # BBB —+—110 cours (en utilisant D)

- L L b— ————109 109 Icone du maintien au chaud/bol chaud
103—~ IB L lEan_,iB 110 Affichage de la température en cours

| | dans le bol (en temps réel)

104 105 108 111 Icdne verrouillé : le couvercle est bien

installé,| 6 appareil est
Icone déverrouillé : le couvercle est
malinstallé, 16 appar eil ne
101 Affichage de la minuterie démarrer
102 Affichage de la température 112 1 ¢!t ne ddeaHaleur tirique a
103 Affichage de la vitesse loutili §at eur de pr
_ A lorsque la température du bol est
104 Besoin de [|foweccessc supérieure a60°Cet quoi | mi
105 Besoin de lpaedecessc elevee. o
mélange Si la température du bol est supérieure
. a 60°C, la fonction pulse ne fonctionne
106 Besoin de [lamesces s pas.
Note : Lorsque vous lancez un programme Certains programmes automatiques
automatique et que les icones du fouet (104), disposent de plusieurs phases, avec ajout
de la pale de mélange (105) ou de la lame a nécessaire alarecetted i ngr ®di ent s
4 couteaux (106) apparaissents ur | 0 ®CERABque phase. djoditi ¢ 1 n
de contrtle, veillez 7 dpg nGUeadio®dmd@es $ Aldli que
concerné soit bien en place dans le bol. l e moment doéajouter des

bol (voir recettes du livre de recettes).

compact
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V. Assemblage et installation

o

Le bol

Insérez | 6 adkéatrainement (8.1) dans la
base du bol. Ajustez le verrou (8.2) puis
e

tournez-le d a n s I des

montre pour verrouiller.

sens

82— &£

Astuce : Le Compact Cook Infinite peut étre

utilisé  uniguement avec cet axe
d éntrainement en place, sans autre
accessoire. Par exemple pour chauffer,

bouillir ou saisir sans étre géné par la
pr ®s e mreémalad fond du bol !

Notez | 6orientation

Tournez le verrou dans le sens horaire.

compact

coo

X

Avant d 6 i n sviotee Iploduit, veillez & bien prendre en compte tous les
conseils et recommandations de sécurité.

C

Veérifiez sous le bol que tout est bien aligné :
les fleches doivent étre en face des
cadenas fermés.

Si | e verrou ndest
assemblé, le bol ne pourra pas étre utilisé et
le couvercle ne pourra pas se fermer.

p

Huilezlebolr ®gul i r ement
cuisson (quelques gouttes avec un papier
absorbant de cuisine). Cela évitera aux
aimentsd daccrocher

avec

Attention ~ quobi 5
ddeau sur les conne
: sous le bol. Il ne doit pas y avoir :

poudohd‘rﬁ@dletr@' € dve®l g Y t E e

: pellicule de graisse, ou diverses saletés.

.....................................................................................

Lébeau peut endommager |
uncourt-ci rcui t . Un connect ¢
propr e peut fausser I
thermostat.
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Les COUVEI’C|€S Si le couvercle de cuisson vous semble
trop difficile a fermer sur le bol, huilez le

Veillez a bien assembler le joint en silicone joint du couvercle avec
sur chaque couvercle avant usage. Il ne cuisson (quelques gouttes).
sbenl ve que pour |l e nettoyage.

Notez que le plateau vapeur (17) fait office de
couvercle. Il ne doit pas étre utilisé par-
dessus un autre couvercle (2 ou 23)

Chauffer Découpe-
et mixer légumes
m Lesdifférentsaccessoires
\\Qj// Accessoires de | 6ensembl
——— (@) Le fouet papillon: les

Sp= émulsions. Cbest une

u AT p

E ............................................................... \............ dellcate. Ne pas melanger des

: Le couvercle (2) est a utiliser : . R
aliments durs avec. Ne pas utiliser au-dela de

pour chauffer etmlxef. . la vitesse 4. Ne pas utiliser plus de 10
Le couvercle (23) est a utiliser : o
minutes conseécutives.

avec le disque de découpe.
Veillez a bien fermer le capuchon (1) du
couvercle de cuisson (2) avant utilisation. @—Iq
Il protége contre les projections.

Le mélangeur : pour mélanger,
comme son nom (I
("> |l permet de brasser le contenu
du bol en cours de cuisson sans
avoir recours aux lames qui peuvent
endommager les ingrédients. Ne pas utiliser
au-deladelavitesse3. Vous pouvez
r : sans limite de temps, nous recommandons
i e de ne pas dépasser 60 ou 90 minutes.

Nous conseillons de placer le panier de

cuisson (7) - loenvers ~"g " ¢oqfafds¥%q lolitkalix : Pdur
cuisson pour prévenir toute ouverture ou @—| hacher menu. Attention, ca
projection inopinée pendant le mixage. "ﬁ" coupe fort. Vous pouvez utiliser
| es | ame s vijesse Ipu 6~
mais pas plus de 2 minutes consécutives.
Attendez bien quaetalaets |

déouvrir l e couvercle

Avec le temps, le capuchon du couvercle
peut fermer moins bien. So6il est endommag®,
contactez le SAV.

compact
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®_| Le panier de cuisson : pour la Ajoutez les ingrédients avant de mettre le

vapeur. Peut aussi étre utilisé couvercle de cuisson (2).

pour | a cui ssatl se | 6eau ) _ )

dépose dans le bol sans aucun Astuce : dans le cas du panier de cuisson, il
autre accessoire. Versez 0.6L MAX do e au €St P lus pratique de met

danslebol(j usquod” IinzstcritemsmrrlequeAjOuter au moins 600mL
bol pour la cuisson vapeur). cuisson vapeur.
@ Permet de retirer du bol le Grand panier vapeur

= panier de cuisson sans le s

. prendreamainsnues | or s q uG@mmencgzgar verser de N N&

*= chaud. I | s anquarsdee dlpdeau dans @ XL 7 |
tour par un systtme de fermeture a 0.6L minimum. —"
baionnette.

Le panier vapeur fait office de couvercle.
Assemblez la base du plateau vapeur sur le
bol, puis verrouillez-le en tournant dans le
sens des aiguilles dobéune

LO®t age i nter m®di ai r e
N 6 o u bphsileecauvercle (19).

Astuce : Entrainez-vous « a froid » avec cet
accessoire av a n t déutiliser | e

premiere fois,avant quéi.l soit chaud @

La spatule: pour ne rien
-~ gacher, et ne pas abimer le

B bol. A ne pas utiliser lorsque
le Compact Cook Infinite est en
fonctionnement, notamment le fouet, le
m®| angeur et | es | ames. Coestf

Assemblez| 6 accessoi(4 ®6,d)d®q ulr’%ﬁortant:

i
@4 ©

=S B

Disposez les aliments de sorte a ne
pas trop obstruer les orifices a la base du
grand panier vapeur, sans quoi la cuisson
sera moins efficace, et plus longue.

Si | 6eau sO6®vap,aune e
message dBSessoadf igchera
| 6 ®cr an dRansce g, najdbutezde
, | 6eau.

EDmpaEfI_(
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Accessoires de decoupe Verrouiller le bol et le couvercle

Assemblez | dax e

disque (20) S U Ke
d éntrainement du bol.
Placez ensuite le disque
au sommet de

Montez le bol sur la base du Compact Cook
Infinite avant de mettre le couvercle
principal, le couvercle de découpe ou le
grand plateau vapeur.

Notez bien que le disque est réversible : Et bien sir : enlevez le couvercle avant de

positionn® doun clt ®, ire}irerl%beolra%éesysag%l.e r ©per ,

positionn® de | autre clt®, i per met de
trancher Astuce : Pour mettre le bol dans le bon sens,

le logo Compact Cook vous fait face, ainsi
Saisissez le disque par les deux trous ronds, gue le niveau MAX dans le bol.

| 6un avec | e pouce, | 6autre avec | 6index ou | e
majeur. Attention & ne pas vous couper en ) y
manipulant le disque.

Important:il ndest pas possib
ou démonter le bol avec le couvercle déja
en place. NE PAS FORCER.

Si | d6baexnet r a (Apestmal wetrouillé,
Assemblez ensuite le couvercle (15) spécial alors le bol ne peut étre monté sur la base du
pour raper/trancher (avec la cheminée et le Compact Cook Infinite, et le couvercle ne
poussoir). Tournez dans le sens des aiguilles peut étre fermé. Si tel est le cas, NE
ddune mo nevermuillersu le bol. FORCEZPAS, et v®rifiez | b6a

Le couvercle se verrouille en tournant dans

l e sens des aiguilles
pouvez ouvrir le capuchon du couvercle pour
ajouter des ingrédients en cours de cuisson
sauf | o r Isatiod €es prégratmmes
Soupe Veloutée (2) et Soupe Moulinée (3).

cormpacf
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Branchement

LoOinterrupteur g®n®r al
arrét pour une question de sécurité.

Branchez le céable sur le Compact Cook
Infinite. Puis branchez le cable dans une
prise secteur.

Bonnes pratiques

Ddappdrn eiel s udre nhaan dpeo s iutnie
1500W au maximum. Assurez-vous que la

prise électrique ne soit pas utilisée par un

autre appareil puissant afin de ne pas faire

sauter votre disjoncteur.

Lors de | 6assembl age, f
qguodil ndédy ait pas doeau
bol et sur les connecteurs. Assurez-vous que

les connecteurs soient propres et secs.

Utilisez toujours le mélangeur lors de la
cuisson. Cela évite ou réduit le risque que les
aliments bralent et accrochent au fond. Cela
permet une bonne répartition de la chaleur.

Cel ®vite | es surchau
De®tail de [ointerrupteu crhauﬁantqw pel?thnlrparcasser
1 est fr®quent dbéavoir
cuisinant. Les commandes tactiles
fonctionnent mieux avec les mains seches.
Pour ®viter une infiltr
panneau de commande, pre
passer un chiffon pour enlever les gouttes
d O ejaste aprés avoir lancé un programme.
Cela augmentera la durée de vie de
| 6appareil
Si un incident devait survenir pendant
| 6 us aiglisez cet interrupteur pour
arr°ter | b6appareil
Pour d®br ancher, bascul ez l 6i nterrupteur
général sur la position arrét et déconnectez
déoabord | a prise secteur, puis |l a prise dans |
Compact Cook Infinite.
Utilisez cet interrupteur a chaque fois que
VOous cessez doutiliser | e Compact Cook

infinite. Cela évitera tout danger lié a un
démarrage intempestif.

cook
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V. Ultilisation des fonctions automatiqgues

Rappel de sécurité

Ne pas ouvrir le couvercle en cours
déutilisation.

N e pas i ns ®r es (fodrdnetts,t ensi |
spatule, etc.) danslebolpendant | 6uti |l i ¢
du fouet, des lames, ou du mélangeur.

Mettre en pause le programme avant toute Le Compact Cook Infinite est prét a étre
manipulation du couvercle, méme pour ouvrir utilisé.
le bouchon.
Attendre quelques secondes que la Vous pourrez modifier certains réglages
préparation «reposeeé avant d 6 o wasrmiertus. Poer ce faire, avant de démarrer
couvercle pour prévenir tout le programme, appuyez sur les boutons
débordement. Surtout dans tomespondasits : TetnpsitEy), Température (F)
soupe chaude par exemple. ou Vitesse (G), représentés ci-dessus.
Respecter |les dur aus 8aduule Tempssapnruyes plusieurs fois pour
prévenir tout dommage. alterner entre le réglage des minutes ou des
secondes.

Attention & ne pas vous couper pendant la
manipulation et le nettoyage des lames a 4
couteaux.

MENU RAPIDE : HACHER

Assurezzv ous que | es enhpasa n tymB Ahacher fidement et simplement

au Compact Cook Infinite  pendant la des ingrédients. Exemple : oignon, t ° t ail,
r®al i sation doun Progr aiae persilade, etc.
Attention & ne pas vous brdler avec la vapeur. V Durée: 10 sec (réglable de 10

secondes a 4 minutes)
V Vitesse : 6 (réglable de 1 a 10)

Menugamdes Installez la lame dans le bol. +
Mettre | appareil s 0 u Ajoutez lesingrédenis. FermezslerRcouvedcie.
clignote. Appuyez une fois sur le bouton de

Appuyez sur le bouton Hacher (A) et appuyez
sur le bouton de contréle pour lancer le
programme.

contrble.

3 bips sonores indiqueront la fin du
programme.

compact
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MENU RAPIDE : PULSE

A

Pour mixer ou broyer rapidement.

V Durée : 1 minute maximum
V Vitesse : 10 (auto)

Ne fonctionne pas sur une préparation a
une température supérieure a 60°C.

Ce symbol e so6affic a
Pour mixer une préparation chaude, &
faites une programmation manuelle ou un
menu soupe.

Installez la lame dans le bol. b
Ajoutez les ingrédients. Fermez le couvercle.

Appuyez sur le bouton Pulse (H) et
maintenez votre doigt sur le bouton Pulse
aussi longtemps que nécessaire (1 minute

MENU RAPIDE : VAPEUR &,’33

Permet de démarrer facilement U

une cuisson vapeur.

V Durée : 20 min (modifiable de 1 a 60
min)

V Thermostat: 120°C (modifiable de
I1OQ°C a 120°C)

O®cr an
Ajoutez de | 6:0&6umimnaums
C Voir le chapitre Assemblage des

accessoires.

Fermez avec le couvercle de cuisson pour
faire chauffer | 0eau.

Appuyez sur le bouton Vapeur (C) et appuyez
sur le bouton de contréle pour lancer le
programme.

Le décompte de la minuterie commence

MAX). |l orsque |l a temp®rature d

Le programme Pulse alterne 3 secondes de

Au moment 0% | mlendh®oausnpt e

mixage et 1 seconde de pause pendant 1
minute maximum.

I‘I

Pour simplement faire cuire ou réchauffer une
préparation liquide ou en sauce.

MENU RAPIDE : MIJOTER

V Durée : 60 min (réglable de 10 a 90
min)

V Thermostat : 100°C (réglable de 60 a
100°C)

V Vitesse : 1 (réglable de V1 a V3)

Installez la pale de mélange dans le bol. .L
Ajoutez les ingrédients. Fermez le couvercle.

Appuyez sur le bouton Mijoter (B) et appuyez
sur le bouton de contréle pour lancer le
programme.

3 bips sonores la fin du

programme.

indiqueront

entendrez un bip sonore.

Retirez alors le couvercle de cuisson et
installez le panier de cuisson dans le bol, ou
bien le grand panier vapeur sur le bol, avec
les ingrédients.

3 bips sonores la fin du

programme.

indiqueront

Si vous devez prolonger la cuisson, pensez
bi en ajouter de |
niveau minimum de 0,6L.
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Programmes prénregistres

Chacun des programmes est :
détaillé dans les pages suivantes. :
: Ci-aprés, les instructions et
Econseils séapplpiog{amemesté
: et & leur bonne utilisation. '

Nous conseillons de préparer le Compact
Cook Infinite avant tout : les ingrédients a
portée, le bol en place, les accessoires
installés, et le couvercle a proximité.

Mettre | 6appareil
clignote. Appuyez une fois sur le bouton de
controle.

L6®cran sodaffiche

Appuyez sur le bouton Programme (D)
représenté ci-dessus.

En tournant le bouton de contrdle, parcourez
les 30 menus disponibles : du P01 au P30.

i _ N N
$ @ & ui
\/-my Mijoter Vapeur HU«‘H;
© P88
O § F M
Tem Vites: P
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L6af f ideruraégoedu programme est en
bas droite de | 6®cr an.

Seront affi cl®wleurs dd l&a ®cr
minuterie, du thermostat, la vitesse du
moteur, et le ou les accessoires

recommandés.

tous | es

Vous pourrez modifier certains réglages.
Pour ce faire, avant de démarrer le
programme, appuyez sur les boutons
correspondants : Temps (E), Température (F)
ou Vitesse (G), et tournez le bouton de
contrdle pour diminuer ou augmenter.

S 0 UBour Iéd Femss, aPpuiyez plusi@uf® Gois dur

alterner entre le réglage des minutes ou des
secondes.

Les plages de valeur modifiables sont
détaillées dans les pages suivantes.

Il est possible de changer le réglage en
cours de programme. Appuyez sur le bouton

‘al or sde gentrofe epour emetihey BN Papise, puis

procédez comme décrit ci-dessus, et enfin
appuyez de nouveau sur le bouton de
contrble. Les parametres de certains
programmes ne sont pas modifiables.
Reportez-vous au détail du fonctionnement
des programmes ci-apres.

Ajouter le bon accessoire

Lorsque vous sélectionnez un programme,

|l 6i ctne d de prédomisé pouorsle
programme appara’t ° | 0@
vous inviter 7 Loéinstall

O
O

cook



